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Eldorado des guten Geschmacks

Johann Lafers Kochschule
Table d°Or” in Guldental nahe
Bad Kreuznach ist nicht nur fiir
Kochbegeisterte ein ,place to
be”. Auch das Zusammenspiel
zwischen Medientechnik, Studio-
technik und Gebdudetechnik ist

duBerst ,,schmackhaft” ...

Micht zuletzt die GI-Studie ,Kiiche und Kochen
in Deutschland 2007" und seine eigenen zahl
reichen Erfohrungen haoben den Spitzenkoch
Johann Lafer dozu motiviert, Kechen und das
Erlebnis von gutem Essen auch schon in seiner
Zubereitung moglichst vielen Menschen nahe zu
bringen. Und so veransialiet Johann Lafer neben
seinen zahlreichen Aufiriten im Fernsehen, im
Internet in Kooperation mit MSMN.de [hitp:/ /lo-
ter.rezepte.msn.de/) und seinen Akfivitdten im
eigenen Restaurant und Hotel auch einlGgige
Kochkurse mit Erlebnischarakter fir Hobbykache
«Gemeinsam kochen, gemeinsam essen - ein ku-
linarisch sinnliches Erlebnis!” loutet sein Credo.

Um seine Vision von Kochen, Kommunikation und
Essen in die Realital umzusetzen, hat der experi-
mentierfreudige und technikaffine Spitzenkoch
ein Spezialistenteam aus Architekt und Lichide-
signer, Inneneinrichter, Medien- und Studiotech-

niker, Elektrofachunternehmen und Gebéude
techniker um sich esd;hﬂli, um eine Kochschule
.Jable d'Cr” im Guldental - ein im Nahetal ge-
legenes Orichen — nach ssinen Vorstellungen ein-
zurichten. Zusatzlich wurde im gleichen Gebau-
de ein TV-Studio eingerichiet. Spezialisten aus
ganz Deutschland setzien die Anforderungen in
einer einzigartigen Kombination aus Design, Mo-
terial und Technik um. Das Ergebnis konnten die
Medienvertreter Anfang Juli bei der Eréfinung der
Kochschule anhand eines ,Probekochkurses”
uberpriifen. Bei dieser Gelegenheit erlduterten al-
le Be!enligh:-n sinschlieBlich Bauherr Johann Lafer
die Besonderheiten dieser Installation.

Kochschule im Table d'Or
Lafers Kochkurse sind Einlcgeskurse, die |eder
Interessierte buchen konn, sofern er noch einen

Platz in den sehr gefragten und daher schnell
ausgebuchten Kursen ergatiert, die an etwa 30
Terminen im Jahr statfinden. Diese leitet Johann
Lafer im Table d'Or [www.johannlafer.de/table-
d-or) persénlich und bereitet pro Kurs zusammen
mit etwa 16 Kochschilern” ein 5-Gang-Meni
passend zur Johreszeit zu. Inbegriffen sind die
zugehdrigen Rezepte, ein Mitlagsimbiss, Cock-
tail, alle korrespondierenden Getranke und eine
personlich ausgestelite Urkunde sowie der live
aufgezeichnete Kochkurs auf DVD oder Blu-ray-
Disk. Um dem Erlebnis des gemeinsamen Ko
chens und Essens in der Kochschule des Table
d'Or sinen .wirdigen Rahmen” zu geben, wur-
de der ehemalige Landgasthof vor allem im Erd-
geschoss entkernt und neu gestaltet,

Der Architekt und Designer Jérg Gehles schuf ei-
ne Umgebung, die die Kreativitat der Koch-

Eine der HD-Kameras zur Aufzeichnung der Kochkurse
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schiiler aktivieren soll. Gleichzeitig soll der Raum Ruhe und Geborgenheit
bieten und dariiber hinaus das gesellige Miteinander beim kulinarisch
sinnlichen Erlebnis Kochen und Essen” unterstitzen. Genau diesem Ziel
ist auch die eingesetzte Medien- und Gebaudetechnik verpflichtet.

Mach vier Monaten Plunungsphase inklusive Varwerfan der ursprung
lichen Planung und anschlieflender Neuplanung wurde das Gebéude in
vier Monaten umgebnui' Dabei wurde das Erdgeschuss kumpiel‘l neu ge-
staltet, wahrend das Obergeschoss und das Lager in ihrer alten Struktur
belassen wurden. Inbegriffen war neben dem Austausch eines maroden
Unterzuges eine Ertichtigung der alten, fir die neven Lasten nicht mehr
avsreichenden Fundamente.

Da das urspriingliche Gebéude des Landgasthofs (wie alle alten, aus
Bruchstein gebauten Gebaude) Probleme mit aufsteigender Feuchte hat,
entschlossen sich Architekt und Bauherr dazu, im Erdgeschoss eine ,Raum
in-Raum*-Konstruktion aus Holz zu errichten. Zwischen Aullenwand und
dieser belifteten Holzkonstruktion befindet sich die Verknbelung, Zu der
zahlreiche, fiir Besucher nicht wahrnehmbare tirartige Revisionséfnungen
fihren. Insgesamt 24 km Versorgungs-, Bus- und Steverkabel wurden ver-
legt und teils in Schachten mit LED-Hinterleuchtung gefiihrt.

Die Kochschule teilt sich nun in einen , Arbeitsbereich”, eine hochmoder-
ne Profikiiche mit klaren, hochglanzenden Flachen und gebiirstetem Edel-
stahl und den ganz in Olivenholz ausgekleideten Essbereich mit dem
groBzigigen Tisch aus Olivenholz, Glas und gebiirstetem Aluminium. Ent-
wickelt und hergesh?.“r wiurde der Tlsch, dessen Ernlegepicmen austausch-
bar sind, von der Firma YC Quadrat, die auch fir die Einrichtung des im
Obergeschoss befindlichen Shops zustandig war

Die Grundbeleuchtung im Kiichenbereich und die Beleuchtung des Spei-

setraktes wurde mit LED-licht realisiert. Die Lichtquellen fir die TV-Studio-
beleuchtung sind auf einem Schienensystem so in die Decke integriert,
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dass die Kiiche als solche und eben nicht als TV-Studio empfunden wird.
Fir LEDs als Leuchtmittel hat sich Jérg Gehles nicht nur aus Griinden der
Machhaltigkeit und Energieeﬂizienz entschieden. So hat er auch LED-
Leuchten mit Farbwechselmdglichkeit eingesetzt, damit zu jedem Anloss
die passende Lichtstimmung geschaltet werden kann = zum Bmsp-el wel-
Bes Licht withrend des Kochens oder farblich angemessenes Stimmungs-
licht beim Essen oder ,Party-licht” bei Feiern. Beim weiBlen Licht wurde
nicht nur darauf geachtet, dass die verwendeten Lebensmittel maglichst
natirlich erscheinen, sondern auch den lichtsensiblen Kameraobijektiven
eine durchgdingig gleiche Lichtfarbe geboten wird.

AV-Technik

Jeder der Kursteilnehmer nimmt zusammen mit seiner Urkunde eine
DVD/Blu-ray-Disk mit nach House, auf der das persanliche Erlebnis und
die Besonderheiten von Lafers Kochkunst im Detail Fesrgehclfen sind. Die
dazu von der Kélner Ben Hur GmbH [www.benhur.de] installierie Me-
HD-Kamerasysteme, die Bilder in HD-Gualitdt liefern, die an Wand und
Decke der Kiiche installiert sind. Fiir das passende Licht fiir die Kameras
sorgen zum einen Litepanels, die zur flachigen Ausleuchtung der Szene-
rie dienen. Als Akzentlicht tir die Kameras sind zum anderen ,Dedo-
lights” eingesetzt, spez:elle fir TV-Studios entwickelte kompakte OprisChE
Systeme mit zwei Linsen. Zwei drahllose Ansteckmikrofone von Sennhei-
ser und vier Grenzflachenmikrofone unter der Decke sollen fur einen qua-
litativ hochwertigen Live-Ton zu den High-Definition-Bildern sorgen. Fiir
die Wiedergcbe der Videobilder ist ein ?D"-[C-Dlsphy von Hantarex
an der Stirnseite der Esstofel in der Wand integriert bzw. ebenfalls in
die Wand eingelassene 32"-LC-Monitore im Kiichenbereich und in Shop-
bereich.
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Dedolights als Akzentlicht fiir die Kameras Regieplatz fir die Live-Aufzeichnung im oberen Stockwerk

Geballte Medientechnik: Links auf dem Board das Produktionssystem Sony Anycast Station,
mittig als Wandeinbau eines der Bedien-Touchpanels, rechts auf dem Board das mobile

Bedienpanel mit Sprachsteverung

Ebenfalls integriert ist die Abfrage der Betriebsdaten der Miele-Kichengerate, die die An-
zeige der Backofentemperatur eder die aktuelle Temperatur eines Wasserbades erlaubt.

Die Bild- und Audioregie sowie das Web-
Streaming loufen iiber das mobile Produk
tionssystem Sony Anycast Station. Die Auf
nahme erfolgt von der Begriflung bis zum
Dessert iber einen Sony HD 5xS Card Recor-
der mit zwei Steckplatzen fiir bis zu 180 Mi-
nufen un1{-uhret,hungsfreiel Au\tzeichnung Am
Regieplotz im oberen Stockwerk befindet sich
neben dem AV-Mischer auch ein nonlineares
Vegas HD-Schnittsystem von Sony fir den
Schnitt sowie die Erstellung von Blu-ray-Disks
oder DVDs, die noch withrend des Kochkurses
erstellt werden.

Parallel zur Aufzeichnung fihrt Johann Lafer
wahrend einer Prasentation von Koch-Events
oder eines Vortrags Uber ein Touchpanel selbst
Regie. Mit einer eigens fir ihn programmier-
ten Software kann der Spitzenkoch auf Fin-
gerdruck Kamerapositionen abspeichern, die
nach Bedarf ungefr:hrﬁn werden und denen
das Licht automatisch fa|91 Uber verschiede-
ne Touch-Felder ruft er am gleichen Display
Videos, Grafiken und Fotos ab, die auf diver.
sen Monitoren im Studio angezeigt werden

Ben Hur, auch verantwortlich Hir die P|unung
der Medientechnik, betreut die Kochschule
auch weiterhin medientechnisch und gewb"lr-
leistet den technischen Support iber Einwahl
in das System von Kéln aus. Die gesamte Au
dio- und Videotechnik wurde von Ben Hur so
konzipiert, dass sie jederzeil in eine profes-
sionelle Broadcast-Umgebung eingefigt wer-
den kann und bei aufwandigen TV-Produktio-
nen um bemannte Kl‘_lmmuzl'rge oder weilere
Mikrofonwege erweiterbar ist. Auch das be-
nachbarte ,TV Studio Guldental” kann jeder
zeit mit dem Table d'Or verkoppelt werden.

Steuern auch mit Sprache und
Gesten

Fiir die Planung und Integration der Elekirik und
der Gebuudusmuerung war die Firma Cibek
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Keine Technik auf dem Speisetisch - hier werden die Medien- und Raumfunktionen iber die Gestensteuerung bedient.

aus limburgerhof bei ludwigsheim [www.ci-
bek.de) verantwortlich. Das Unternehmen hat
bereits Loters Privatkiiche als interaktive Kiiche
umgebaut. Gestevert werden sowohl Raum-
funktionen wie Licht und Klima sowie die oben
erwahnte Medientechnik. Ebenfalls in‘regrierl
ist die Abfrage der Betriebsdaten der Miele-
Kuchengerate, die die Anzeige der Backofen-
temperatur oder die akiuelle Temperatur eines
Wasserbodes erlaubt

Die zentrale Stevereinheit fiir Licht, Klima und
der weileren gebaudetechnische Funktionen ba-
siert auf einem KNX-Netzwerk mit einem Gira
HomeServer 3 als Goteway. Die Kiichengeréite
lassen sich dank ihrer speziellen ,miele@home"-
Schnittstellen Gber den KNX-Bus abfragen. Die
Steverbefehle fir die Audio- und Videotechnik
- daos Bewegen der Kameras, Lautstarkerege-
lung, die Ubertragung von Bild und Ton, Videos
etc. — werden allerdings nicht iber den KNX-

Bus iibertragen, der fir diese Signale zu lang-
sam ware, sondern Uber ein IP-Netzwerk, an
das der KNX-Bus gekoppelt ist.

Als Bedienmoglichkeiten fir die Raum- und Ab-
tragefunktionen Uber den KNX-Bus, die Medien-
technik und die LED-Beleuchtung stehen insge-
samt finf Touchpanels zur Verfigung, daven
vier von TCl und eines von Gira. Zusatzlich steht
auch noch ein mobiles Touchpanel von Pace-



28

MEDIENTECHNIK

Medienwand im Shop

blade fir samtliche Steverfunktionen zur Verfix
gung. Dieses Wireless-Touchpanel erlaubt als
Besonderheit auch die Steverung iber Sprache

Johann Lafer kann die Technik inklusive Ge-
baudesteverung aber auch iiber eine spezielle
Gestensteverung  beriihrungsfrei  bedienen,
WEnn er am gror_‘]en Speisetisch mit seinen Koch-
schillern zusammensitzt. Hier kann er zum Bei-
spiel Videos und Informationen auf dem 70"
LCD abrufen, das sich auf der Stirnseite an der
Wand befindet, aber auch iber Menis die
Raumfunktionen stevern. Die Vorteile dieser
Steuervariante: es ist keine stdrende Technik auf
dem Speisetisch sichtbar, und Lafer kann wih-
rend des Bedienens Sichtkontakt zur Tischge-
Se”sfhtlh halten

TV Studio Guldental

KOCHSCHULE JOHANMN LAFER

Die Gestensteverung hot Lafer vom Fraunhofer
Institut fir Nachrichtentechnik/Heinrich-Herz-
Institut in Berlin entwickeln und in seine Koch
schule integrieren lassen, Basis dieser Steve
rung ist eine atwa ruslmurg]r{'lﬂe Erkennungs-
ginheit, die sich in einer Schublade unter der
Tischplatte des Speisetischs befindet. Zwei do-
rin integrierte Infrarot-Kameras und die Erken-
nungssoftware erlauben die berihrungs- und
markerlose Erkennung und Verfalgung von Fin
gern und Handen in Echtzeit und Ubertragen
die Information [Gesren oder Raumkoording-
ten) an den Computer. Sobald Johann Lafer am
Esstisch sitzt, die Schublade aufgezogen hat
und die Hande bewegt oder eine bestimmie
H[}'ldges!er u.]s"u|‘--r_ reugnerr das Sysrem auf
diese Eingabe

Meben der variantenreichen Bedlenung wior Ort
ist auch der Fernzugriff ouf alle Funktionen iber
eine gesichel!e |P-\I"E!rb|ndung m{'}g“ch

TV Studio Guldental

Auch auf dem Geltnde des Table d'Or befindet
sich das TV Swudio Gu|der1|{)|", das bereits am
15. April eréHnet wurde und in Kooperation
von Johann Lafer und der Plazamedia-Gruppe
entstand. Das Design der neven Fernsehkiiche
entwickelle die Plazamedia-Tochter Creation
Club; Plazamedia-Partner TV Skyline stellt die
Regie- und die Kameratechnik, Das Angebot
richtet sich zum Beispiel an TV-5ender und Pro-
duktionsfirmen, aber ouch an Werbeagenturen
und Hersteller aus den Bereichen Wohnen, Er
néhrung und Lifestyle.

Kiche und lounge kannen zudem fir Events auf
Tastendruck dem jeweiligen Corporate Design
der Gasigeber angepasst werden. Und so sol-
len Flachbildschirme, fernsteverbare Kameras
und leuchtende LED-Regale in den Aufnah
merdumen fir quc‘jhlnrw I‘-ochwemgr_- TV-Bilder
sorgen. Wie in der Kochschule ermoglicht auch
hier die Technik zusatzlich zur Au[zeichnung
aut jedem gewiinschten Videolormat die Op-
tion, die produzierten Formate per Live-Stream
direkt auf den heimischen Fernseher zu Gber

tragen

Fazit

Um es vorweg zu sagen: mit ,Schule” im Ub-
lichen Sinne haben Ambiente und Installation in
der Kochschule des Table d'Or wenig gemein
Der Raum ist eine hoch professionelle und stim-
mig eingerir_hlere groﬁe Miohnkiche”, in der
man gerne mit Freunden kochen, essen und
feiern wiirde. Zusatzlich kann der , Essbereich”
aber auch hervorragend fir Seminare oder
Besprechungen genutzt werden, Die ,\Wohlfihl-
atmosphare” stellt sich schon beim Zubereiten
def Spelsen Sch"lell Eln L."ld man Ve[glssi [_]lS
Kursteilnehmer, dass in diesen Raumen Licht-
und AV-Technik installiert sind, die die Auf-
zeichnung von professionellen Live-Videos er
maglichen. Dazu tragt auch die Tatsache bei,
[jflﬁﬁ leE TF.'(:I]H k - (J:]W(J”I [}fuﬁ{‘."'lr - lli[:h1 m
Vordergrund steht, sondern sinnvoll in das Am-
biente |r1if-grierr wurge

Eine Besonderheit sind auch die ,Mensch-
Maschine-Schnitistellen” der Bediengerate, die
Johann Lafer Raum- und

Medientechnik benutzt, Mit der M{'}ght:hkeﬂ, sie

zum Steuern von

auch mit Gestik und Sprache bedienen zu kan-
nen, erlauben sie eine intuitive Bedienung, zu
geschnitten auf die jeweilige Situation. Dabei
steht immer der eigentliche Zweck - zusammen
kochen und genieBen — im Vordergrund. &
Text: Helga Rouyer-Lidecke

Fotos: Lewis, Helga Rouyer-Lidecke
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